EK 1-1: TURIZM FAKULTESI GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU
LISANS PROGRAMI DERS PROGRAMI

1. YARIYIL 2. YARIYIL
Dersin Kodu Dersin Adi T U K | AKTS Dersin Kodu Dersin Adi T U K | AKTS
ING 101 ingilizce | 3 /0] 3 6 ING 102 ingilizce Il 31013 6
TUR 103 Tirkege | 2 0 2 3 TUR 104 Tirkge Il 2 0 2 3
AIT 105 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | 2 |0 2 3 AIT 106 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi Il 2|10 2 3
BIL 101 Bilgisayara Giris 2 0 2 4 GM 102 Yiyecek ve icecek Yonetimi 3 0 3 6
GM 101 Gastronomi ve Yiyecek Tarihi 3 0 3 7 GM 104 Gida Bilimi ve Teknolojisi 3 0 3 6
GM 103 Beslenme ilkeleri 3 0 3 7 GM 106 Mutfak Sanatlarina Giris 2 0 2 6
TOPLAM KREDI 15 15 | 30 TOPLAM KREDI 15 15 30
3. YARIYIL 4. YARIYIL
Dersin Kodu Dersin Adi T | U | K | AKTS Dersin Kodu Dersin Adi T |U K | AKTS
GM 201 Mutfak Uygulamalari | 3 0 3 6 GM 202 Mutfak Uygulamalari Il 3 0 3 6
GM 203 Satin Alma ve Uriin Belirleme 3 0 3 5 GM 204 Gida Glvenligi ve Hijyen 3 0 3 6
GM 205 Soguk Mutfak 3 0 3 6 GM 206 Tatli, Pasta ve Hamur isleri 3 0 3 7
Gm207 | Yiveceklceceklsletmelerinde 3 (0|3 7 GM208 | Menii Planlama 3/0|3] s
Muhasebe
GM 209 Mutfak Hizmetleri Yonetimi 3 0 3 6 GM 210 icecekler 3 0 3 5
TOPLAM KREDI 15 15 | 30 TOPLAM KREDI 15 15 30




5. YARIYIL 6. YARIYIL
Dersin Kodu Dersin Adi T U K | AKTS Dersin Kodu Dersin Adi T U K | AKTS
GM 301 Mutfak Uygulamalari 1l 3 0 3 6 GM 302 Mutfak Uygulamalari IV 3 0 3 6
GM 303 Tark Mutfag | 3 0 3 7 GM 304 Tark Mutfagi I 3 0 3 7
GM 305 Mesleki Etigi 3 0 3 7 GM 306 GUnUmuz Mutfak Kilturleri 3 0 3 7
GM 307 Bufe Tasarimi ve Dekorasyon 3 0 3 5 GM 308 Yiyecek icecek isletmelerinde Pazarlama 3 0 3 5
GM309 Vejeteryan Mutfak 3 0 3 5 GM 310 is glivenligi ve Sanitasyon 3 0 3 5
TOPLAM KREDI 15 15 30 TOPLAM KREDI 15 15 30
7. YARIYIL 8. YARIYIL
Dersin Kodu Dersin Adi T | U | K | AKTS | Dersin Kodu Dersin Adi T |U K | AKTS
ING 401 Mesleki ingilizce | 3 0 3 6 ING 402 Mesleki ingilizce Il 3 0 3 6
GM 401 Diunya Mutfaklari | 3 0 3 8 GM 402 Diinya Mutfaklari Il 3 0 3 8
GM 403 Yemek Stisleme Sanati 3 0 3 6 GM 404 Restorant ve Ziyafet Organizasyonu Yonetimi 3 0 3 6
GM 405 Turizm isletmeleri Yénetimi 3 0 3 3 GM 406 insan Kaynaklari Yénetimi 3 0 3 3
GM 409 Geleneksel Avrupa Mutfagi (Z S) 3 0 3 7 GM 410 Mezuniyet Projesi 3 0 3 7
STJ0O1 Staj
TOPLAM KREDI 15 15 | 30 TOPLAM KREDI 15 15 30




SECMELi DERSLER

persin Dersin Adi T | U | K |AKTS
Kodu

GM 291 Sarap Bilimi 2 0 2 3

GM 391 Ekmek ve Pasta Yapimi 2 0 2 3

GM393 Dinya Mutfaklarinda Yeni Trendler 2 0 2 3

Uygulamali derslerin ug te ikisi (2/3) Pratik olarak gerceklestirilecektir.



